Meny kRoldl 2026

=@ ROROSREIN

Luns|

valgfril hovedrett og valofri dessert. Kr. 599,-

Hovedrett

Relnsdyrsiav med ovnsbalet mandelpotet
fra BreRken og grpgnnsaker

varmrgkt stek need potetsalat oo grgnnsaker

Rﬁiwsolgrbur@er wed brgd, salat,
tgtteb&w@mme 09 sgttet rgdlglke

Dessert
1s fra qalévolden givd med sesongens beer
Trollkrem L glass

Tyttebermuffins med krem og
tyttebaercoulis

sheskeskok Ak sk ke sk sk sk ok skt ke ks sk sk st s ko ok ke ke

Bhlkokt kaffe medfglger alltio

sheskeskok Ak sk ke sk sk sk ok skt ke ks sk sk st s ko ok ke ke

Alle mb ha samme meny
sheskeskook Ak sk ek sk sk sk ok skt sk ke ks sk sk st stk ok ke ke
Alle vetter kan gjgres Laktose, -/glutenfrl

Meldes fra til Rprosreln mintmum 5 dager
pa forhlnd

Middag

Réin takknemliohet

2-retter F30,-

Hovedrett: Retnsdyrskay med ovnsbakt
mandelpotet fra Brekken og grgnmnsaker

Dessert: Tyttebeermuffins toppet med krem
0g tyttebeercoulis

Rein glede

3-retter £4.5,- / 2-retter F35,-

Forvett: Souvas servert phi njenmumelaget brgol
med fersk ost, syltet Lgik og dressing

Hovedrett: Relnsdyriank med ovnsbakte
poteter, rotmos og tyttebaer

pessert: Is fra Galdvolden Gard, meol
sesongens bar

Reln Rjserlighet

=2-retter €90,- / 2-vetter F€0-

Forrett: Fritert brissel, servert pi
hitlglestoast wmed salat og eplediessing

Hovedrett: Relnsdyrllet med ovnsbaiet
mandelpotet, rotgrgnnsaker o9 kRokiens
favorittsaus

Dessert: Blibarkake wmed pisket rgnmme og
blabaercoulis

Reln Tradisjon

2-vetter €90,- / 2-vetter FL0,-
Forvett: Margbeln med Laejple

Hovedrett: Bloos med kokt tunge og
mandelpotet fra Brekken

Dessert: Multekrem med goro



